v OPCJA I- stotéwkowa

Obiady zorganizowane w stotdwce na parterze od poniedziatku do pigtku w godzinach pracy stotéwki

10:45-17:15.

Obiady wydawane z linii wydawczej w formie studenckiej na tacach.
Bony obiadowe po stronie organizatora (do wczesniejszego wgladu przez osobe opiekujgcg sie

rezerwacja).

dostepne rozliczenie: nota wewnetrzna, paragon, faktura

1. Uczestnicy z grupy przychodzgcy w godzinach pracy stotowki (10:45-17:15)

A.

Petne menu (wybdér z menu stotdwkowego w danym dniu, przy czym menu na
przestrzeni dnia jest zmienne- niektére pozycje konczg sie i sg zastepowane innymi )
-uczestnicy po otrzymaniu positku podchodzg do wyznaczonej kasy, gdzie oddajg bon
obiadowy, kasjerka nabija na otwarty rachunek natozone potrawy

-organizator ponosi koszty zuzycia realnego

2. Grupy przychodzace na ustalong godzine od 30 oséb

-rezerwacja lewej linii wydawczej (obstuga bez kolejkowa)
-rezerwacja stolikow na stotowce lub w sali C (w zaleznosci od liczebnosci grupy)

A.

Petne menu (wybdér z menu stotdwkowego w danym dniu, przy czym menu na
przestrzeni dnia jest zmienne- niektére pozycje koncza sie i sg zastepowane innymi )
-uczestnicy po otrzymaniu positku podchodzg do wyznaczonej kasy, gdzie oddajg bon
obiadowy, kasjerka nabija na otwarty rachunek natozone potrawy

-organizator ponosi koszty zuzycia realnego

Ustalone menu:

-organizator sktadajgc zamowienie okresla ilos¢ obiaddéw miesnych i wegetarianskich.
-organizator wybiera menu z jadtospisu na dany dzien (w przypadku rozliczenia notg
wewnetrzng na 7 dni przed wydarzeniem, przy rozliczaniu paragonem lub fakturg na 3
dni przed wydarzeniem).

Menu moze sktadac sie z zupy, Il dania, kompotu i deseru, ale réwniez z samego |l
dania, w zaleznosci od budzetu.

-Uczestnicy podchodza do linii wydawczej, podajg obstudze kucharskiej bon obiadowy,
ktory okresla diete miesng lub wegetarianskg i na tej podstawie otrzymujg positek.
-organizator ponosi koszty ilosci zestawdw zamdwionych

-Przy tego typu rezerwacjach bardzo waznym jest przestrzeganie ustalonej godziny przyjscia
grupy ze wzgledu na fakt rezerwacji stolikdow na sali stotéwki oraz wytaczenia linii wydawczej.
Czas rezerwacji dla grupy to 45 minut, daje to mozliwos¢ spokojnego zjedzenia positku.

Jesli wystepuje potrzeba oszacowania kosztéw obiadu, nalezy przyjac sredni koszt na poziomie
18 z1/ os (zupa, danie gtéwne miesne, dodatek, suréwka, kompot).



v" OPCJA lI- dedykowana

1) do 25 oséb

Obiad organizowany w jednej z sal kameralnych (jezeli sg
dostepne) od poniedziatku do pigtku w godzinach 11:00-
16:00.
Obiady wydawane w formie bufetu szwedzkiego z obstugg
kucharskg. Stoty nakryte podktadkami papierowymi
z serwetka, sztuécami i szklankami.
Wieszak na kurtki w sali.
dostepne rozliczenie: nota wewnetrzna, paragon, faktura
A. 30 zt/os w przypadku petnego menu.
Nie podajg Panstwo preferencji zywieniowych gosci. Kazdy uczestnik ma wybdr na
miejscu jakie Il danie i jakg zupe ma ochote zjes¢ (do wyboru dwie zupy (w tym jarska)
dwa rodzaje miesa, dwa dodatki, dwie surowki, danie jarskie, kompot, deser)
B. 25 zt/os w przypadku menu ustalonego.
Organizator, 7 dni przed wydarzeniem wustala menu i wskazuje liczbe
dan wegetarianskich. Wybrane menu podawane jest w bufecie szwedzkim, bufet
obstuguje kucharz. Uczestnicy z dietg wegetarianskg informujg kucharza o swojej
diecie i otrzymujg wegetarianski zestaw. Menu sktada sie z: zupy, dania gtdwnego
miesnego/ wegetarianskiego, dodatku, surowki, kompotu i deseru.
2) od 70 do 110 oséb .

Obiady organizowane w czesci klubowej na | pietrze od poniedziatku
do pigtku w godzinach 11:00-16:00.

Dostep przez klatke schodowg od strony stotowki lub od strony bud.
C-7: wejscie bezposrednio z zewnatrz.

Obiady wydawany w formie bufetu szwedzkiego z obstugg
kucharska.

Stoty nakryte podktadkami papierowymi z serwetka, sztuécami i
szklankami.

Optata za aranzacje sali (wyniesienie i po rezerwacji wniesienie
mebli klubowych, roztozenie i ztozenie po rezerwacji stotéw i
krzeset) 400 zt brutto. Mozliwos¢ ustawienia sali we wtasnym zakresie z pominieciem optaty.
dostepne rozliczenie: nota wewnetrzna, paragon, faktura

A. 30 zt/os w przypadku petnego menu.
Nie podajg Panstwo preferencji zywieniowych gosci. Kazdy uczestnik ma wybér na
miejscu jakie Il danie i jakg zupe chce zje$¢ (do wyboru dwie zupy (w tym jarska) dwa
rodzaje miesa, dwa dodatki, dwie suréwki, danie jarskie, kompot, deser)

B. 25 zt/os w przypadku menu ograniczonego.
Organizator, 7 dni przed wydarzeniem wustala menu i wskazuje liczbe
dan wegetarianskich. Wybrane menu podawane jest w bufecie szwedzkim, bufet
obstuguje kucharz. Uczestnicy z dietg wegetarianskg informujg kucharza o swojej
diecie i otrzymuja wegetarianski zestaw. Menu sktada sie z: zupy, dania gtéwnego
miesnego/ wegetarianskiego, dodatku, surowki, kompotu i deseru.



Obiady z opcji | jak i Il organizowane poza godzinami wyznaczonymi powyzej oraz w weekendy
obarczone sa kosztami dodatkowymi, ktore ponosi organizator. Koszty wynikajg z zaangazowania
obstugi poza godzinami pracy.

Bony obiadowe powinny zawiera¢ informacje:

v' data wydarzenia

v nazwa grupy/ nazwa wydarzenia (moze by¢ logo)

v' w przypadku menu ustalonego: okre$lenie rodzaju diety, miesna lub wegetariafiska (bony
wegetarianskie najlepiej rozréznic¢ kolorem)




